
 

市川製菓のお二人から和菓子 
作りを教わります。 

講師にあんこの包み方を丁寧に

教わっています。 
テーブルごと材料を計量

していきます。 

いよいよ最終段階の 

”蒸し作業”へ 

美味しそうな饅頭が蒸しあがりまし

た。皆さん箱などに詰めてご家族

にお持ち帰りされるとのことでした。 講師に詳細なレシピを

熱心に聞いています。 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     事務局としても手探り状態で始まった『季節の和菓子づくり講座』 

                    でしたが、最初は緊張していた受講者の皆さんも徐々に緊張が 

                    とけ、途中からは笑い声なども聞こえるなど和気あいあいの雰囲気 

                    で初回の講座は終了しました。 

                     様々な和菓子作りを今後も楽しんでいただきたいと思います。 

 


